
We accept  Cash,  Amex,  V isa ,  MC ,  D iscover .  20% gratu i t y  added for  par t ies  o f  6  or  more.  

Max imum of  5  Cred i t  Cards  per  Tab le .  

 

 

 

 

 

 

 

               

 

 

      Salumi                     Formagg                                       

Prosciutto di Parma       Parmigiano Regg iano                                                           

Speck                               Pecorino del Mugello 

               Finocchiona                           Montasio 

                   Lardo                               Gorgonzola 

               Cacciatorino                   Brinata del Mugello 

                Mortadella                            Taleggio   

3/ $13    5/ $18   7/ $22 

 

Crostini Misti a Modo Nostro – 12.00 

Arancini di Riso - 10.00 

 

Cozzata – Steamed Mussels in White Wine 12.50 

Carciofone Arrosto – Roasted Jumbo Artichoke  16.50 

Calamari Fritti – Fried Squid 13.50 

Bruschetta Piccante- Spicy Marinated Tomatoesb 8.50 

Gamberone alla Griglia –Grilled Head On Maya Shrimp 13.50 

Burrata su Crostone con Prosciutto e Tartufo 24.50                                                 

Polpette – Meatballs with Fresh Tomato & Polenta 11.50  

Carpaccio di Cervo – Venison Carpaccio with Greens 16.50 

Gratinato di Trippa- Tripe Stew Gratin 12.50 

Insalata Romana – Romaine Hearts “Our Way” 12.50 

Insalata Siciliana–Tuna, Beans, Onions, Caperberries 14.50 

Insalata di Barbabietole – Beets, Goat Cheese 10.50 

Insalata di Spinaci Nani – Baby Spinach Salad 12.50 

Insalata di Rucola – Baby Rucola, Tomatoes, Parmigiano 10.50 

Insalata Mista – Mesclun Salad 9.50 

Fegatini alla Salvia – String Beans, Chicken Livers & Sage 12.50 

             

 

 

 

                                            

 

                  All Pizzas Are Available With Whole Wheat Crust 

 

Scuderia – Fig Jam, Blue Cheese & Speck 21.50 

Siciliana - Eggplant, Ricotta Salata, Oven-Dried Tomatoes 18.50 

Burrata– San Marzano Tomatoes, Burrata & Basil 21.50 

Fegato d’Oca, Bresaola e Mele Cotte –Foie Gras, Apples 25.50 

Funghi, Pecorino e Tartufo Nero 35.50 

 

 

 

 

 

 

 

 

Raffetto’s Pappardelle al Cinghiale – Wild Boar 17.50                              

Paccheri alla Bucaiola – Spicy Sausage & Peas 16.50 

Tagliatelle Integrali ai Carciofi e Funghi Selvatici 22.50 

Penne Norcina  - Prosciutto, Rucola, Peas, Truffles 28.50 

Tagliatelle alla Bolognese – Classic Meat Ragu’ 16.50 

Pappardelle Fiesolana –Bacon,Mushrooms,Pink Sauce 16.50 

Tagliolini Neri allo Scoglio –Squid Ink Pasta, Seafood 18.50 

Bucatini all’Amatriciana –Guanciale, Pecorino,Tomato 16.50 

Tortelli di Zucca all’Asiago - Pumpkin Tortelli 19.50 

Penne Integrali alla Checca –Mozzarella, tomato 17.50 

Penne Puttanesca – Capers, Anchovies, Olives, Tomato 16.50 

Lasagna alla Bolognese – Classic Meat Ragu’ 17.50 

 

 

 

Melanzane alla Parmigiana – Eggplant 17.50 

Filetto di Branzino – Grilled Mediterranean Seabass  22.50 

Insalata “Autogrill” – Grilled Chicken, Pancetta, Greens 18.50 

Spiedino di Pesce – Grilled Seafood Skewer on Rucola 25.50 

Costa Brasata – Braised Beef Short Rib, Polenta 23.50 

Saltimbocca alla Romana - Veal, Prosciutto & Sage 23.50 

Vitella alla Milanese – Veal Milanese with Greens 26.50 

Tagliata di Manzo –Sliced Grilled Skirt Steak, Rucola 25.50 

Pollastrello al Mattone –Roasted Cornish Hen 22.50 

ScudBurger - Caciocavallo, Prosciutto & Onions 17.50    

Costata di Manzo Per Due – Aged Rib Eye (For Two) 78.00 

 

 

 

$7 

  Rapini Saltati – Broccoli Rabe     Tuscan Fries – w/Herbs 

           Funghetti Trifolati – Sauteed mixed Mushrooms 

Spinaci Saltati – Sautéed Spinach 

                                         

 

                                       

Tiramisu’ 9 

Crème Brulee 9 

Pannacotta al Vinsanto 9 

Pizzetta con Nutella e Mascarpone 11 

Coppa Caffe’ 11 

Flute al Limoncello 11 

Homemade Cheesecake 9 

Biscotti con Vin Santo 10 

Fondente al Cioccolato e Caramello 12 

Gelato o Sorbetto  ($3 per Scoop) 

 

  


